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Piemonte. 

 

 

 (Barolo)  
 

Le nom de Bric Cenciurio provient d’un lopin de terre situé sur une colline de 
Magliano Alfieri. Le domaine est dirigé avec sagesse et lucidité par Carlo Sachetto,   
sa sœur Fiorella et les deux fils de Fiorella, Alberto et Alessandro Pittatore. Les vins 
amples et profonds issus de petits rendements sont produits de façon traditionnelle 
dans le respect de la nature. La production totale s’élève à 35.000 bouteilles.              
Le domaine possède 9 ha de vignes, dont 6.5 à Roero et 2.5 à Barolo.  
 

www.langhe.net/cenciurio/ 
 

Blancs/Witte. 
 

  0.750 

Arneis di Roero "Sito dei Fossili" 2007 
 

DOC  12.00 

�� �
�=���
4 �
 

   

Birbet       2005                        Brachetto " Mout partiellement fermenté, perlé et aromatique" 
 

  9.10 

Barbera d’Alba  06                                                                  
                                                                                                           

DOC  11.80 

NAUNDA  Barbera d’Alba Superiore 2005    
 
                                                                                                                        

DOC  16.50 

NAUNDA  Barbera d’Alba Superiore  2006 DOC  16.50 

Barolo « COSTA DI ROSE »  2003                                    Nebbiolo                                                                             
 

DOCG  31.00 

Barolo « COSTA DI ROSE »  2002                               Nebbiolo                                                                             
 

DOCG  26.00 
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 (Barolo) 
 

Luciano Sandrone et son frère Luca produisent quelques-uns des plus grands vins du 
Piémont. Ancien maître de cave à la Marchesi di Barolo il crée son propre domaine en 
1978. Tout de suite il fit sensation avec son magnifique Barolo Cannubi Boschis, vin 
concentré à la matière soyeuse et au fruité abondant. Aujourd’hui, le domaine compte 
13 ha de vignes et produit en plus du Barolo Cannubi Boschis et de son Dolcetto 
d’Alba, un Nebbiolo cru « Valmaggiore », une Barbera d’Alba et un Barolo issus de 
plusieurs crus, « Le Vigne », le dernier-né, est un Langhe Rosso « Pè Mol » 
assemblage de Barbera et de Nebbiolo. Tous les vins, Dolcetto excepté sont élevés en 
tonneaux de chêne français de 600 Litres de façon à ne pas trop boiser les vins. 

 
www.sandroneluciano.com 

 
�� �
�=���
4 �
 

  0.750 

Dolcetto d’Alba 2005                                             
                                                                                                                         

DOC  13.50 

Barbera d’Alba 2006                                            
                                                                                                                          

DOC  20.50 

Barbera d’Alba 2006   Magnum                                        
                                                                                                                          

DOC  46.00 

Nebbiolo d’Alba « VALMAGGIORE » 2003                
 

DOC  26.50 

Barolo « LE VIGNE » 2000                                               Nebbiolo                                                            
                                                                                                                        

DOCG  72.00 

Barolo « LE VIGNE » 99                                                   Nebbiolo                                                                             
                                                                                                                        

DOCG  78.00 

Barolo « LE VIGNE » 99        Magnum                             Nebbiolo                                                                             
                                                                                                                        

DOCG  146.90 

Barolo «  CANNUBI BOSCHIS » 99                               Nebbiolo 
 

DOCG  87.50 

Barolo «  CANNUBI BOSCHIS » 99                               Nebbiolo 
 

DOCG  150.00 

Barolo «  CANNUBI BOSCHIS » 2000                       Nebbiolo 
 

DOCG  80.00 

Barolo «  CANNUBI BOSCHIS » 2003           Nebbiolo 
 

DOCG  80.0 
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Trentino Alto Adige. 

 
 

 
 

(Faedo - Trento) 
 

Fiorentino Sandri et Mario 
Pojer, d’actif vignerons, doivent 
leur notoriété à leurs blancs et 

rouges mais aussi à leurs fabuleuses eaux-de-vie de marc. Leur Rosso Faye est l’un des 
meilleurs rouges du Trentin. En un peu plus d’une décennie ils ont su démontrer que la 

colline de Faedo pouvait donner de beaux vins bien typés. 
 

www.pojeresandri.it 

 
Blancs/Witte. 
 

 0.375 0.750 

Nosiola di Faedo   2004                           Nosiola  100 % 
 

DOC  9.60 

Vigna Palai   2006                                    Müller Thurgau  100 % 
 

DOC  9.80 

Chardonnay di Faedo 2007                  
 

DOC  10.60 

Sauvignon di Faedo 2006                     
        

DOC  12.10 

Traminer di Faedo 2006                     Gewurztraminer 70 %, Traminer 30 % 
 

DOC  12.10 

Besler Bianck  2004                 Pinot Bianco, Riesling, sauvignon, Incrocio Manzoni, Kerner 
 

IGT  14.00 

Bianco Faye  2001                 Chardonnay  95%, Pinot Bianco 5% 
 

IGT  17.80 

Spumante  Cuvee Extra Brut  99/00             Chardonnay  65%, Pinot Nero 35% 
 

DOC  22.80 

Spumante Cuvee Extra Brut  95/96   25.00 

Spumante  Rosé                      Chardonnay  65%, Pinot Nero 35%   19.20 

 
Essenzia 2004  Vendange Tardive    Chardonnay, Sauvignon, Riesling, Gewurztraminer, Kelner.                      
 

 
IGT 

 
17.80 

 

 
 

   

Rosé. 
 

   

Vin dei Molini 2006     Rotberger, (croisement du Riesling et de La Schiava) 
 

IGT  9.50 

�� �
�=���
4 �
 

   

Pinot Nero di Faedo 2007      
 

DOC  12,90 

Besler Ross  2001  Pinot Nero, Zweigelt, Franconia, Negrara Trentina, Gropello  
 

IGT  12.80 

Pinot Nero Selezione 2004         
 

DOC  21.20 

Rosso Faye  95       Cabernet Sauvignon 50 %, Cabernet Franc, Merlot, Lagrein  50 %  MAGNUM 
 

IGT  42.50 

Rosso Faye  98      Cabernet Sauvignon 50 %, Cabernet Franc, Merlot, Lagrein  50 %   MAGNUM 
 

IGT  46.50 

Rosso Faye  2000      Cabernet Sauvignon 50 %, Cabernet Franc, Merlot, Lagrein  50 %   MAGNUM 
 

IGT  47.50 

Rosso Faye 2005    Cabernet Sauvignon 50 %, Cabernet Franc, Merlot, Lagrein  50 % 
 

IGT  24.00 

Rosso Faye 2003   Cabernet Sauvignon 50 %, Cabernet Franc, Merlot, Lagrein  50 % IGT  23.50 

Rosso Faye 2004  Cabernet Sauvignon 50 %, Cabernet Franc, Merlot, Lagrein  50 % IGT  23.50 

Merlino   05/91   0.500    17.20 
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PETER DIPOLI (Laives - Bolzano) 
 

Peter Dipoli produit du vin par passion, producteur de pommes, il acquit vers la fin des 
années 80 deux vignobles, avec comme seul credo produire de la qualité. Grand amateur de 
vins, expert sur les diverses réalités viti-vinicoles, il a ramené de ses multiples voyages 
d’étude à travers les vignobles du monde, un bagage technique qu’il met en œuvre dans 
l’élaboration de ses vins et la conduite de ses vignes. 
 

 
 

www.peterdipoli.com 

 
Blancs/Witte. 
 

  0.750 

VOGLAR  2001  Sauvignon               
 

DOC  14.00 

�� �
�=���
4 �
 

   

IUGUM  2001                                       Merlot 60 %, Cabernet Sauvignon 40 % 
 

DOC  24.80 

IUGUM  2000                                    Merlot 60 %, Cabernet Sauvignon 40 % 
 

DOC  24.80 
 

IUGUM  97   Magnum                      Merlot 60 %, Cabernet Sauvignon 40 % 
 

DOC  50.00 
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Veneto.  

 
 
 

 (Valeggio sul Mincio-Verona ) 
 

Gianni Piccoli produit chaque année quelques 200.000 bouteilles de vins du garda, qui 
constituent pour la région un point de référence. Il produit des vins classiques avec un 
rare dévouement, convaincu que la reconnaissance viendra de la réalisation de vins 
sincères, authentiques et offrant une réelle typicité et respectant l’expression du fruit. 

 
www.cortegardoni.it 

 
Blancs/Witte.�
�

� �
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�
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 (San Pietro in Cariano-
Verona ) 

 
Stefano Accordini et ses deux fils Tiziano e Daniele produisent sur leurs 5 ha des crus 
de haut niveau. Les vins, vinifiés à l’aide de levures indigènes et mis en bouteille sans 

filtration, impressionnent par la pureté de leur fruit, leur étoffe et leur maturité. 
 

www.accordinistefano.it 

 
Rouges/Rode. 
 

 0.500 0.750 

Valpolicella Classico   2006                                          Corvina, Rondinella  
                                                                                                          

DOC  8.50 

PASSO 98    Corvina 60%, Rondinella 15%,Cabernet Sauvignon 15%, Merlot 10%  
                          

DOC  20.60 

AMARONE della Valpolicella « Acinatico »  2004  Corvina, Rondinella 
                                                                                                           

DOC  38.50 

AMARONE della Valpolicella « Acinatico »  2003   Corvina, Rondinella 
                                                                                                           

DOC  38.50 

AMARONE della Valpolicella « Fornetto »  1995    Corvina, Rondinella 
                                                                                                           

DOC  87.00 

RECIOTO della Valpolicella « Acinatico »   2002     Corvina, Rondinella 
         

DOC 20.20  

RECIOTO della Valpolicella « Acinatico »   2004   Corvina, Rondinella    DOC 25.00 
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(Valdobbiadene) 
 

Col Vetoraz, produit des Prosecco tout en fruit à la bulle fine et élégante. Chaque cuvée se 
distingue par sa typicité. Les potentialités du Prosecco ont été ici parfaitement identifiées en 
excluant les vins qui n’ont pas les caractéristiques de Valdobbiadene. Aujourd’hui, le 
vignoble est parfaitement au point avec de vieilles souches de Prosecco pour réaliser des vins 
modernes mais admirablement liés à la Tradition.  

 
www.colvetoraz.it 

 

Valdobbiadene Prosecco 
 

  0.750 

Prosecco   Brut 
 

DOC  12.50 

    
Prosecco  Millesimato 
 

DOC  13.80 

Prosecco extra dry 
 

DOC  12,50 

Cartizze di Prosecco   
 

DOC  24.50 

 
 

 

Az  Agr  Merotto  
Col S. Martino (TV) 

 
Prosecco  Brut  " Bareta"   
 

DOC  12.30 

Prosecco   Dry  "La primavera di Barbara" DOC  13.50 
 

Prosecco   spumante Rosato  
 

DOC  12.80 

Prosecco  extra dry   "Colobello" 
 

DOC  12.30 

 
 

�
�

 �������������01�'����������  
 

DOC  �!4�&  

    
 �������������01�'������2������3  
 

DOC  �!4"&  

 �������������4'��������������������/��01�'����  
��
 

DOC  ��4�&  
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Friuli-Collio e Colli Orientali  

 

 
 
 

 ( Villanova di Fara - Gorizia) 
  
Silvio Jermann, a repris le domaine familial en 1975. Par ses méthodes avant-gardistes, 
il crée d’emblée le « style Jermann ». Il fut très tôt considéré comme « l’enfant 
prodige » du Frioul avec ses vins novateurs. Aujourd’hui on le définit comme 
« l’artiste du vin »   mais le qualificatif le plus approprié serait « le styliste du vin » 
Ses vins sont toujours élégants et captivants, et donnent d’emblée le sentiment d’être 
élaborés pour séduire. Ils démontrent aussi structure et ampleur, caractère et longévité. 
Les crus méritent toujours de vieillir quelques années pour s’exprimer. 

 

 
 
Blancs/Witte. 
 

 0.500 0.750 

Vinnae  2007                 Ribolla gialla 90 % Riesling 5 % Malvasia 5 %    
                                         

IGT  15.20 

Pinot Grigio 2007 
                                                                                                                              

IGT  15.50 

Chardonnay  2007 
                                                                                                                                  

IGT  15.50 

Sauvignon  2007    
                                                                                                                                 

IGT  15.50 

    
    
Vintage Tunina 2006    Sauvignon, Chardonnay, Ribolla Gialla, Malvasia, Picolit   
                

IGT  36.50 

Capo Martino  2005       Pinots, Tocai, Picolit, Malvasia     
 

IGT  46.00 

W… Dreams  2006     
 

IGT  36.50 

Where Dreams, now it is just wine 2001        Magnum      
    

IGT  84.00 

Picolit    
 

 30.50  

Rouge/Rode. 
 

   

Red Angel  99                                        Pinot Nero 100% 
                                                

IGT   

Mjzzu Blau & Blau    2004                 Franconia 90 %, Pinot Nero 10% 
                          

IGT  19.90 

Pigna Colusse’ 01                                  Pignolo 100% IGT  25.80 
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�
 

 ( Gradisca d’Isonzo – Gorizia ) 
 

  Marco Felluga, figure charismatique du Frioul, est une référence dans le Collio, par la 
qualité des vins produits, par la diversification de ses domaines sur l’appellation et la 
reconnaissance internationale du nom Marco Felluga. Les vins signés Marco Felluga 

possèdent toujours la garantie de la qualité, et sont élaborés avec finesse et distinction. 
 

www.marcofelluga.it 

 
  0.375 0.750 

    
    
    
Rouges/Rode. 
 

   

    
    
Refosco  2001 
 

DOC  15.20 

    

 

 
 
 

 
 

 (Capriva del Friuli - Gorizia)  
 

Marco Felluga acquit le prestigieux domaine de Russiz Superiore au début des années 60. 
L’histoire de ce domaine séculaire prend ses origines entre les XII et XIII siècles et a 

appartenu au XIV siècle aux Conti Orzoni, une importante et influente famille de l’époque. 
C’est en mémoire de cette famille que le grand rouge du domaine est appelé « Rosso Riserva 
degli Orzoni ». Une cave spectaculaire a été construite dans la colline et dotée d’installations 

les plus modernes. Capable de se remettre toujours en question, le domaine, par cette 
politique stricte, produit chaque année des grands vins élégants et équilibrés, qui constituent 

une belle référence dans une appellation aussi prestigieuse que le Collio. 
 

www.marcofelluga.it 
Blancs/Witte. 
 

  0.750 

    
Collio Pinot Bianco 2005 
 

DOC  15.80 

    
Col Disorè  2005   DOC  21.50 

 
Rouges/Rode. 
 

   

Collio Merlot 2004 
 

DOC  18.00 

Collio Cabernet 99 
 

DOC  18.00 

Rosso Riserva degli Orzoni   2003  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot.                                       
  

DOC  35.00 
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( Buttrio - Udine ) 
Depuis 1994 Castello di Buttrio, qui se trouve sur la DOC Colli Orientali, appartient à 
la famille Marco Felluga.  Ici l’accent est mis sur les cépages autochtones, exception 

faite pour l’Ovestein qui est un Chardonnay.  
 

 www.marcofelluga.it 

 
Blancs/Witte. 

 
  0.750 

Chardonnay   2006                  
 

IGT  14.90 

Tocai Friulano  2006 
 

  14.90 

Rouges/Rode. 
 

   

Pignolo 2003                 100% Pignolo  
 

DOC  24.50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

�
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Emilia-Romagna. 

 
 

 
 
 

 ( Imola - Bologna ) 
 

A la longue les résultats ont donné raison à Sergio Navacchia, sa persévérance et l’amour de 
la qualité ont été maintes fois récompensés par la presse spécialisée. Mais, comme lui-même 

tient à le préciser, tout cela fut possible avec l’aide de ses fils Davide et Vittorio, lesquels 
forment une équipe homogène, et à la collaboration de Donato Lanati œnologue réputé qui a 

permis l’élaboration de vins modernes, au fruité croquant, caractérisés par l’élégance et 
l’équilibre, sans renoncer à la typicité. 

 
www.tremonti.it 

 
Blancs/Witte. 

 
  0.750 

Albana di Romagna  2006    « Vigna della Rocca »             Albana   100%                                                      
 

DOCG  9.10 

Salcerella  2003     Colli d’Imola Bianco                          Albana  65% , Chardonnay 35 % 
 

DOC   

Rouges/Rode. 
 

   

Sangiovese di Romagna Superiore 2006                100% Sangiovese   
 

DOC  7.90 

Sangiovese di Romagna Superiore “Petrignone” Riserva 2004      100% Sangiovese    
 

DOC  13.00 

Boldo 2001  Colli d’Imola Rosso    Sangiovese 70 %  Cabernet Sauvignon 30 %     
 

DOC  15.70 

Thea   2002                                                                100% Sangiovese    
 

DOC  18.80 

 
Marche. 

 
 

 
 
 

 

(Poggio San Marcello-Ancona) 
 

Le domaine possède 50 ha de vigne situés sur les collines de la rive gauche de la rivière 
Esino, une zone classique plus restreinte de la DOC Verdicchio dei Castelli di Jesi. Vignoble 
d’une rare beauté, merveilleusement exposé, et permettant l’élaboration de vins pleins et 
mûrs. Ici tout est basé sur le cépage autochtone Verdicchio, trois cuvées sont produites, le 
Classico, le Superiore Tralivio sélectionné sur les meilleures expositions et enfin le Superiore 
Contrada  Balciana un cru de vendanges tardives vinifié en sec. 
 

www.sartarelli.it/home.htm 

 
Blancs/Witte. 

 
  0.750 

Verdicchio Classico dei Castelli di Jesi 2008                     Verdicchio 100 % 
 

DOC  7.00 

Tralivio   Verdicchio Classico Superiore dei Castelli di Jesi  2005 
           

DOC  10.60 

Balciana Verdicchio Classico Superiore dei Castelli di Jesi 2006 
 

DOC  23.00 
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Toscana. 

 
 

 
(Sinalunga-Siena) 

Le Castello di Farnetella appartient à la Fattoria di Fèlsina. Giuseppe Mazzocolin et  
son œnologue Franco Barnabei ont encore une fois démontrés comment produire des 
vins de caractère en comprenant un terroir. Situé sur la province de Sienne c’est une 
micro zone particulière, au Sud-ouest du Chianti Classico et limitrophe avec celle du 

Nobile di Montepulciano. Les vignes qui expriment au mieux le caractère du terroir se 
situent à 520-560 mètres d’altitude. Des micros vinifications ont permis de magnifier 

le potentiel et l’expression du cépage Sangiovese sur ce terroir. 

 
Rouges/Rode. 
 

  0.750 

Chianti  Colli Senesi  2006          Sangiovese 92%, Merlot 8% 
 

DOCG  9.20 

Lucilla  2006                Sangiovese 70%, Cabernet sauvignon 15%, Merlot 15% 
 

IGT  9.90 

Nero di Nubi 2000                         Pinot Nero 100 % 
 

IGT  18.20 

Granoni 95                                                                               Magnum  
                                                                     

IGT  87.00 

Granoni 99                                                                             Magnum  
                                                                     

IGT  45.50 

Granoni 2004     IGT  20.60 

 

 
 

 ( Castelnuovo Berardenga-Siena ) 
 

Fèlsina occupe une place de leader parmi les domaines qui on contribué de manière 
décisive à la renaissance du terroir et des vins du Chianti Classico. Le mérite en 
revient à Giuseppe Mazzocolin et à son ami l’œnologue Franco Barnabei qui par des 
choix techniques dans le vignoble et les chais, ainsi que par la recherche constante 
d’améliorer le Sangiovese, on démontrés comment à partir des meilleurs vignobles de 
Sangiovese on pouvait produire des vins exceptionnel. Cet attachement au terroir de 
Castelnuovo Berardenga, composé de Galestro (marnes gris bleu) de roches 
d’alberese, de sols argileux et alluviaux et la valorisation du cépage Sangiovese 
donnent aux vins de Fèlsina une véritable identité Toscane.  

 
Blancs/Witte. 
 

 0.375 0.750 

I Sistri 2005                        Chardonnay 100 % 
 

IGT  14.20 

Vin Santo  95                      Trebbiano, Malvasia del Chianti     
 

DOC 0,500  21.00 

Rouges/Rode.    
    
Berardenga  Chianti Classico      2005                          100 % Sangiovese 
 

DOCG  15.10 

Berardenga Riserva  Chianti Classico  2004                100 % Sangiovese 
 

DOCG  17.50 

Rancia 2005   Chianti Classico  Riserva          100 % Sangiovese 
 

DOCG  27.80 

Rancia 2003    Chianti Classico  Riserva                     100 % Sangiovese        Magnum 
 

DOCG  68.00 

Fontalloro 2004                                                         100 % Sangiovese 
 

IGT  29.70 

Fontalloro   2005                                             100 % Sangiovese    
 

IGT  32.00 

Fontalloro 1999  Magnum                                               100 % Sangiovese 
 

IGT  72.20 

Maestro Raro       100% Cabernet Sauvignon             en caisse de 6 ( 2 x 96 et 4 x 97) la caisse 
 

IGT  214.88 

Maestro Raro  2001  100% Cabernet Sauvignon              IGT  29.00 



 14

 
 

 ( Carmignano - Pistoia ) 
 

Capezzana est une réalité historique de l’appellation Carmignano, son origine date de 804. 
Déjà en 1716, Cosimo III cherche à protéger l’appellation par un décret accompagné de 
peines sévères et qui décrivait pour la première fois une zone vinicole. Le Carmignano se 
trouvait ainsi être le premier vin d’Italie et même le premier au monde avec une appellation 
légale. Le Cabernet Sauvignon appelé « Uva Francese » fut implanté ici il y a 300 ans 
environ, donc bien avant l’avènement des Supers Toscans.  

 
www.capezzana.it 

Blancs/Witte. 
 

 0.375 0.750 

Chardonnay  08              
 

IGT  8.20 

Trebbiano   2005            
 

IGT  18.20 

Rosé.  
 

 0.375 0.750 

Vin Ruspo 2008    Cépages : Sangiovese, Canaiolo, Cabernet Sauvignon.   
 

DOC  8.10 

Rouges/Rode. 
 

   

Capitus          2007                                            100% sangiovese 
 

  7.50 

Capitus          2007                                            100% sangiovese   Magnum 
 

  13.00 

Barco Reale  di Carmigano  2007            Sangiovese 70% Cabernet S et F 20%, Canaiolo 10%  
 

DOC  9.50 

Barco Reale  di Carmigano  2007          Sangiovese 70% Cabernet S et F 20%, Canaiolo 10%  Magnum 
 

DOC  18.00 

Barco Reale  di Carmigano  2007            Sangiovese 70% Cabernet S et F 20%, Canaiolo 10%   5Lt  
 

DOC  60.00 

Villa di Capezzana  2005 Carmignano        Sangiovese 80 %,Cabernet Sauvignon 20 % 
 

DOCG  18.00 

Villa di Capezzana  2005 Carmignano       Sangiovese 80 %,Cabernet Sauvignon 20 %   Magnum 
 

DOCG  41.00 

Villa di Trefiano  2003  Carmignano            Sangiovese, Cabernet S et F, Canaiolo  
 

DOCG  22.00 

Rosso di Capezzana  2004                            Syrah  
 

DOCG  68.50 

Ghiae delle Furba  03                                       Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 
                

IGT  26.50 

Ghiae delle Furba  98    Magnum                     Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 
                

IGT  56.20 

 

 
 

ENRICO SANTINI VITICULTORE ( Bolgheri Castagneto Carducci ) 
 

Enrico Santini possède 8 ha de vigne à Castagnetto Carducci sur la nouvelle DOC  
Bolgheri, ce petit domaine s’impose comme une des étoiles montantes de la région de 
Bolgheri, il c’est fait connaître dès son premier millésime avec le Montepergoli  
superbe vin qui exprime très bien le caractère si envoûtant de cette région désormais 
célèbre. Enrico Santini, soucieux d’écologie travaille en méthode biologique. 
 

    

Rouges/Rode. 
 

  0.750 

    
Montepergoli 2001          Merlot 40% Cabernet Sauvignon 35% Syrah 20% Sangiovese 5% DOC  38.90 
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Fattoria La Massa ( Panzano in Chianti – Firenze) 
 

Le domaine produit du vin depuis 1400. Mais l’actuel propriétaire Giampaolo Motta 
en a fait l’acquisition en 1992. Les vignes se situent toutes sur Panzano, à une altitude 
allant de 350 à 420 mètres et couvrent une superficie de 27 ha. La Massa c’est 
rapidement établit une réputation  flatteuse dans le panorama des vins toscans, son cru 
Giorgio Primo fait déjà partie des grands rouges de la Toscane. 
 

 
Rouges/Rode. 
 

  0.750 

    

Giorgio Primo Chianti Classico 99   Magnum                Sangiovese 93%, Merlot 7%. 
 

DOCG  96.50 

Giorgio Primo Chianti Classico 2000                 Sangiovese 93%, Merlot 7%. 
 

DOCG  45.50 
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Az. Agr. POLIZIANO (Montepulciano) 
 

Poliziano naît en 1961, quand le père de Federico Carletti en fait l’acquisition. Des premiers 
vingt deux hectares, le domaine en compte aujourd’hui 240 dont 120 consacrés à la vigne. 
Federico Carletti agronome de formation est intimement convaincu que la qualité prend 

naissance dans la vigne, il n’hésite pas pour cela à arracher impitoyablement les parcelles 
les moins favorables et ne retient que les zones les plus qualitatives, une attention 

particulière est portée au choix des clones et des portes greffes ainsi qu’une taille rigoureuse 
de la vigne relèvent de soins méticuleux.  Le souci est de produire des vins à la typicité bien 

définie et immédiatement reconnaissables.  
 

www.carlettipoliziano.com 
 

Rouges/Rode. 
 

 0.375 0.750 

Rosso di Montepulciano  2006                              Sangiovese 80% ,  Merlot 20% 
 

DOC  12.00 

Vino Nobile di Montepulciano  2005                  Sangiovese 80% ,  Canaiolo Nero, Colorino e Merlot 20%  
 

DOCG  18.00 

Asinone 2004  Vino Nobile di Montepulciano    Sangiovese  100%                    
  
 

DOCG  36.00 

Asinone 2000  Vino Nobile di Montepulciano    Sangiovese  100%                               MAGNUM        
 

DOCG  63.00 

Le Stanze   2003                                                    Cabernet Sauvignon 65-70%,  Merlot 30-35% 
 

IGT  38.00 

 
 

 

Az. Agr. Losha 
 

www.carlettipoliziano.com 

 
Rouges/Rode. 
 

 0.375 0.750 

Morellino di Scansano 2005                                  Sangiovese 80% ,  Merlot 20% 
 

DOC  11.00 

In Violas                                                          Merlot 85% Cabernet sauvignon 15% DOC  19.70 

 
Mandrone di Losha                          Cabernet sauvignon  80% Petit Verdot 10% Alicante 10% 

 
DOC 

  
22.70 

    

 

 
 

MORIS FARMS (Massa Maritima) 
 

Il y a deux cents ans, la famille Moris quittait l’Espagne pour rejoindre la Maremma toscane, 
terre divine et de vin. La famille Moris s’est toujours depuis dédiée à l’agriculture 
s’investissant progressivement dans la viticulture. Aujourd’hui le domaine possède 476 ha 
dont 70 sont consacrés à la vigne. Les appellations concernées sont la DOC Morellino di 
Scansano et la DOC Monteregio di Massa Maritima, et un IGT dénommé AVVOLTORE. 
Les vins séduisent par leur matière profonde, charnue et pulpeuse et leur personnalité bien 
toscane. 

 
www.Morisfarms.it 

 
Rouges/Rode. 
 

  0.750 

    
Monteregio di Massa Maritima  2002      Sangiovese 100% 
 

DOC  14.10 

Morellino di Scansano Riserva  99          Sangiovese 90%, Cabernet S, Merlot, Syrah 10% 
 

DOC  18.90 

Avvoltore  2002                                          Sangiovese 75%, Cabernet Sauvignon 20%, Syrah 5% IGT  31.60 
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Puglia. 

 

 
        

Az . Agr. LE FELLINE ( Manduria -Taranto ) 
 

Le Felline est un domaine récent. La superficie en vignes est de 35 ha pour une 
production de 250.000 bouteilles. Les vins sont élaborés de façon moderne, en 
respectant le fruité du cépage et son terroir, l’élevage sous bois ou en barrique est une 
composante discrète qui n’en masque pas le fruit et la typicité. 

 
www.accademiadeiracemi.it 

 
Rouges/Rode. 
 

  0.750 

Vigna del Fuedo 2002                     Primitivo 40%, Malvasia Nera 30%, Ottavianello 30% IGT  13.20 

 
 
Umbria. 

 
        

 ( Orvieto -Terni ) 
 

La Tenuta le Velette se trouve au cœur de l’appellation Orvieto Classico, sur le haut plateau 
qui se trouve en face du rocher de la Ville d’Orvieto. Le sol est constitué de tuf d’origine 
volcanique, qui se présente sous forme d’une pierre poreuse, et qui a pour particularité 
d’emmagasiner l’eau et permettre ainsi à la vigne de ne pas souffrir de stress hydrique durant 
les mois chauds de l’été. Une exposition idéale et ce terroir si particulier permettent 
l’élaboration de vins blancs frais. Mais ici, le traditionnel Sangiovese ainsi que les cépages 
Cabernet Sauvignon et Merlot ont trouvés un habitat idéal à l’élaboration de vins rouges de 
grande qualité bien structuré avec une belle définition et un beau fruit.  

 
www.levelette.it 

Blancs/Witte. 
 

 0.375 0.750 

    
Orvieto Classico Berganorio 2006      Trebbiano, Verdello,Malvasia, Grechetto, Drupeggio 
 

DOC  6.30 

Rouges/Rode. 
 

   

Rosso di Spicca  2005                 Sangiovese 85 % Canaiolo 15 % 
 

DOC  6.95 

Calanco  2001                               Sangiovese 65% Cabernet Sauvignon 35% 
 

IGT  15.50 

Gaudio   2003                              Merlot 100% 
 

IGT  16.30 
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Terre Stregate   (Guardia Sanframondi) 

Blancs/Witte. 
 

 0.375 0.750 

Trama   Falanghina                         100%   Falanghina DOC  6.30 

 
Svelato  Falanghina                         100% Falanghiuna 

 
DOC 

  
7.50 

    

Rouges/Rode. 
 

   

Aglianico  "Scrypta"    
 

DOC  9.50 

Aglianico  " Manent"    IGT  7.50 
    
Aglianico  "Arcano"   Riserva DOC  16.40 
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Rouges/Rode. 
 

   

    
Camelot   2004                            60% Cabernet Sauvignon 40% Merlot   IGT  25.00 
    
Harmonium 2005                       100% Nero d'avola DOC  20.00 

 

Az Agr Morgante   
Rouges/Rode. 
 

   

Don Antonio  2004      100% Nero d'avola 
 

DOC  22.40 
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Jacopo Poli a une idée toute simple !  

 Distiller de la grappa, c’est simple : du marc de 
raisin frais et cent ans d’expérience. Mais ce qui le caractérise le plus, c’est 

l’esprit de recherche car il distille des grappas modernes, qui plaisent par leur 
équilibre et leur finesse, et sont présentées dans des bouteilles du plus bel effet. 

 
 

« Sarpa »        Grappa composée de Merlot 60% et Cabernet 40 % vol Alc.  0.500 0.700 1.500 3000 
 

Sarpa di Poli           
              

40°   26.00   
Sarpa di Poli Riserva ( élevage bois )           40°   28.50 

 
  

Sarpa  Prosit   Rame    1 x Sarpa  et  2 Bicchieri grappa  40°   45.00   
Sarpa  Duo    1x Sarpa et 1x Sarpa Riserva 40°   62,50   
Sarpa  Conf    1x sarpa  1x sarpa riserva  et glas  40°   79,00   
Grappa di Sassicaia  40°  44.50    
Grappa di Sassicaia   Confezione  2 verres 40°  65.00    
«  Po di Poli »        Grappa Mono cépage aromatique   
 

      
Po di Poli  Moscato                              40°   29.00 

 
 125.00 

Po di Poli  Traminer                     40°   29.00 
 

  

Po di Poli  Pinot      
               

40°   29.00   
Po di Poli  Merlot     
                 

40°   29.00   
Display  Po    (  5 x  Bt ) 40°   170.00   
       

Poli Barrique 2004 
 

55° 
   

53.00 
  

Uva Viva Distillato    Cépages:  Malvasia 60 % e Moscato 40 %                          
 

40°   29.00 
 

  

« Brandy »  Eau-de-vie de vin.                   
 

      
L’Arzente Brandy 10 Anni     
      

40°  38.60  97.00  
Grappa Museum Miele                       
 

35°  19.20    
Grappa Museum Tagliatella                       
 

28°  14.50    
Grappa del Museum 40  17.50    
Grappa Veneta 42°   24.00   
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DISTILLERIA POJER & SANDRI   
 

La philosophie de Pojer & Sandri est de transformer et valoriser exclusivement des 
produits régionaux. Pour ce qui est des grappas et brandys, ils ont sans aucun doute 

une position privilégiée par rapport  à d’autres distillateurs, étant donné qu’ils 
produisent eux- même la matière première grâce à leur production de vins. Les Fruits 
pour les eaux-de-vie, proviennent des meilleures vallées de la région. Pour les variétés 
de fruits qu’ils ne trouvent pas, ils les cultivent eux-mêmes à savoir le sureau, la poire 
de coing et le cassis.  Autre caractéristique de leur production ; ils n’adoucissent pas 

leurs distillats. Les produits qu’ils proposent sont uniquement le résultat de la 
distillation des marcs et des fruits et ils réduisent le degré initial de 73°-78° à 48° pour 
les grappas et 46° pour les eaux-de-vie de fruits, non pas avec de l’eau distillée mais 
avec de l’eau de source de haute montagne, afin de préserver intacte leur caractère. Il 

en résulte des produits sans concessions, à la personnalité marquée et originale, 
procurant de belles émotions aux amateurs. 

 
                                                                                                                                                                                                     
 

 vol Alc. 0.500ml 0.700ml 
 

Grappa di Muller Thurgau               
 

48 °  31.00 

Grappa di Chardonnay                   
 

48 °  31.00 

Grappa di Traminer                        
 

48 °  31.00 

Grappa di Rosso Faye                    
 

48 °  31.00 

Acquavite di Pera William             
 

46°    32.20 

Acquavite di Mela Cotogna            
 

46°    32.20 

Acquavite di Albicocca            
 

46°    38.90 

Acquavite di Mele invecchiate       
      

46°   31.00  

Acquavite di More          46°   39.00  

 

Grappe della Fattoria di Fèlsina 
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 L’OLIO D’OLIVA 

�
�
�
�

�
�
� � �

�� �
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�
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L'Olio  della         FATTORIA DI FELSINA  (Toscana) 
di Olive Coreggiolo 95% e Leccino eMoraiolo 5% 

 14.00  25,00 

 
Olio  Monocultivar  Raggiolo                                                                                                                

20.00   

 
Olio Monocultivar   Leccino                                                                                                                  
 
Olio Monocultivar  Pendolino                                                                                                               

 
20.00 

 
20.00 

  

 
Olio Monocultivar   4x 100 Ml  

 
29.00 

 
 

 

    
 
 

L’Olio della                                   TENUTA DI CAPEZZANA  (Toscana) 

 
 

14.00 

 
 

18.00 
 
 
 
 

 

Olio della                                   AZ AGR TERRE STREGATE 
 
 

  
 
 

 

 
Olio Primo Fiore  BIO  Anfora 

  
12.80 

 

 
Olio Primo Fiore  Anfora 

 
 

 
10.50 

 

 
Olio Primo Fiore  Caraffina                                                                                                              5.00 

   

  
Olio Primo Fiore  Marasca 

  
10.00 

 

 
Olio classico  Dorica 

  
10.00 

 

 
Olio classico  Marasca 

  
10.00 

 

 
Olio  Classico    5Lt 

  
48.00 
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Torrefazione  Giamaica Caffé (Verona) 
Gianni Frasi 

 
    

 

Indian Valley Nuggets 
extra bold 

 
Dans la région montagneuse  de Karnatakà (ex Mysore) de 

quelques ans, 
à 1300 mètres d'altitude, des petits producteurs cultivent, 

 ils ramassent et choisissent ce café lavé 
 de raréfiée de la perfection. 

En tasse il est intense et"cremoso". 
Il parfume de fruits et encense. 

Le premier impact est étrange, doux et fragrante des épices. 
La persistante sensation qui laisse en bouche est inestimable 

Kg 24.00 

 

Indian Valley Nuggets 
extra bold 

 
 

Kg 24.00 

  
 

  

 
 
 

 

 Kg 24.00 
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